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Doctor en Ciencias de la Ingenieria mencion
Ingenieria Quimica, (Universidad de Concepcidn,
Chile. 2007)
Doctor en Ciencia y Tecnologia en Alimentos,
(Universidad Santiago de Chile, Chile. 2010}
Doctor en Ciencias Quimicas, (Universidad de
Concepcion, Chile. 1996)

Doctor en Ingenieria Industrial, mencion
Ingenieria Quimica {(Universidad de Salerno,
Italia, 2020)

Quimico, Doctor en Ciencias y Tecnologia
Analitica, (Universidad de Concepcion, Chile)
Doctor en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos,
(Universidad Politécnica de Valencia, Espafia.
1999), Postdoctorado (Oregon State University,
USA. 2005-2006)

Doctor en Ciencias de la Ingenieria (Pontificia
Universidad Catdlica de Chile, Chile. 2013)
Doctor of Agriculture, (University of KYUSHU,
Japon)

Doctor en Ciencias de la Ingenieria, mencion
Ingenieria Quimica, (Universidad de Concepcidn,
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PhD en Ciencia de la Ingenieria. (VWashington
State University, USA. 2002) Postdoctorados:
(Kyushu University, Japon 2006; Katholic
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Doctor en Ciencia y Tecnologia de Alimentos,
(Universidad Politéchica de Valencia, Espafia.
2003) Postdoctorado: (Michigan State Liniversity,
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OBJETIVOS DEL PROGRAMA

Formar investigadores, capaces de producir nuevo conocimiento cientifico-tecnologico en las areas
de Procesos y Tecnologias Emergentes o Bioprocesos y Quimica de Productos Naturales,
mediante el desarrollo de investigacién original e independiente. Contribuyendo al desarrollo del
sector alimentario, mediante la comunicacion de sus resultados a la sociedad cientifica nacional e
internacional.

El estudiante de Doctorado debera desarrollar competencias para:

* Dominar conocimientos cientifico-tecnologicos avanzados en Ciencia e Ingenieria de
Alimentos, profundizando en las tematicas de las lineas de investigacién declaras por el
programa, contribuyendo al desarrollo del area y a la mejora continua de la competitividad del
sector alimentario.

* Dominar conocimientos cientifico-tecnolégicos avanzados en Ciencia e Ingenieria de
Alimentos, profundizando en las tematicas de las lineas de investigacion declaras por el
programa, contribuyendo al desarrollo del area y a la mejora continua de la competitividad del
sector alimentario.

e Comunicar de manera oral y escrita los resultados de sus investigaciones, contribuyendo al
conocimiento cientifico asociado al sector alimentario a nivel nacional e internacional.

PERFIL DEL GRADUADO

El graduado del programa Doctoral posee conocimiento cientifico-tecnologico de frontera en el
area de Ingenieria en Alimentos, capaz de evaluar y proponer soluciones innovadoras en procesos
y tecnologias de alimentos, mediante el desarrollo de investigaciéon auténoma en los ambitos de
Procesos y Tecnologias Emergentes o el estudio de Bioprocesos y Quimica de Productos
Naturales. Asimismo, este graduado se caracteriza por su disposicion al trabajo colaborativo,
compromiso ¥ responsabilidad en el cumplimiento de las normas establecidas en el ambito de los
procesos de elaboracion de alimentos, aportando a la discusion de la comunidad cientifica a partir
de la difusién de sus resultados de investigacién a nivel nacional e internacional.

REQUISITOS DE INGRESO

Estar en posesion del Grado de Licenciado, Magister en Ciencias e Ingenieria en Alimentos u otros
Grados Académicos o Titulo Profesional Universitario en una disciplina afin al area de Ingenieria
de Alimentos, acreditar formacién bésica en Ciencias de la Ingenieria.

Idiomas: Capacidad de comprension del idioma inglés en forma escrita, que les permita leer
articulos, libros y acceder a bases de datos cientificos.
Los antecedentes y certificaciones a presentar por los postulantes al programa son:

Ficha de postulacién

Carta de intencitn

Dos cartas de recomendacion

CV (curriculum vitae)

Titulo y/o Grado Académico

Certificado de notas, de titulos y grados y ranking de promocion

Idioma: Si se tiene, enviar constancia del nivel de inglés (ToEFL, TOIC, Michigan Test u otro).
De otra forma se evaluara su capacidad de comprensién de lectura en inglés durante la
entrevista personal.

Los requisitos de admision al Programa estan disponibles para todo plblico en la pagina Web del
Programa {www ubiobio cl/doctoradoalimentos/)

AR AR

CONVENIOS CON UNIVERSIDADES EN EL EXTRANJERO

Michigan State University (USA) - Universidad Catolica de Lovaina (Bélgica) - Oregon State
University (USA) - Wageningen University (Holanda) — Universidad Nacional de Coérdoba
(Argentina) - University of California, Davis (USA) — Washington State University (USA) —
Universidad Politécnica de Valencia (Espafia) — Universidad Federal de Santa Catarina (Brasil)
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PLAN DE ESTUDIO

* Disefio Experimental en Alimentos
* Fendmenos de Transportes Avanzados
* Propiedades Fisicas de Alimentos

+ Unidad de Investigacion

+ Topico en Ciencias de los Alimentos
= Tépico en Ingenieria de Alimentos |

= Tépico de Ingenieria de Alimentos ||
+ Seminario de Investigacion

‘ - Exdmen de Calificacion

*Tesis

+ Tesis

* Tesis

+ Tesis

* Tesis

ELECTIVOS DE ESPECIALIDAD:

Topicos en Ciencia de los Alimentos

Coloides en Alimentos

Analisis Instrumental en Alimentos

Aromas en Alimentos

Fundamentos en Biotecnologfa de Alimentos
Gestidn de |a Calidad v Seguridad Alimentaria
Envases v Embalajes en Alimentos
Toxicologla e Inocuidad Alimentaria
Microbiologia Avanzada en Alimentos
Antioxidantes y Vitaminas en Alimentos
Tecnologia y Modificacion de Proteinas
Emulsiones en Alimentos

Biotecnologia Vegetal

Topicos en Ingenieria de Alimentos

Reologia de Alimentos

Transicion de Fases en Alimentos
Transferencia de Masa en Medios Porosos
Modelacion y Simulacion de Procesos

Avances en Ingenieria de Alimentos, Tecnologias
Emergentes

Métodos de Separacion [Secado, Separacion,
Membranas, Evaporacion)

Termodinamica de Alimentos

Métodos de Separacion como Herramienta Analitica
Concentracion por Congelacion en Alimentos
Modelos y Mecanismos Cinéticos en Alimentos

Ingenieria Aplicada a la Bioaccesibilidad v
Biodisponiblidad
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